RECEPT: PeCene paprike v solati

Potrebujemo:

e 10 mesnatih paprik

GIZ Slovenska zelenjava

e 2 stroka strtega Cesna Plemljeva 2
1210 Ljubljana-Sentvid
e 1 7lica drobno narezanega petersilja Slovenija
e solin poper po okusu 14386 (0)1/51-51-682
o £+386 (0)1/51-51-683
hd OIJe in kis po okusu e info@gizslovenskazelenjava.si

. . www.gizslovenskazelenjava.si
e olje za cvrtje

Priprava:

Paprike operemo, ocistimo in obriSemo s papirnatim prticem. Segrejemo olje in v njem ocvremo
paprike. Pri tem jih obracamo. Dobro pecene paprike poloZimo na papirnati prti¢, pokrijemo z drugim
prticem ter pocakamo, da se nekoliko ohladijo, da jih lazje olupimo. Olupljene paprike lahko
uporabimo na razlicne nacine. Lahko jih paniramo in ocvremo, nadevamo s sirom ali kakSnim drugim
nadevom. Okusne so v solati. NaloZimo jih na kroznik in prelijemo z marinado, ki smo jo naredili iz

strtega Cesna, olja, kisa, soli in popra. Nazadnje jih potresemo z drobno razrezanim petersiljem. PA

DOBER TEK!

GOSPODARSKO INTERESNO ZDRUZENJE SLOVENSKA ZELENJAVA - Plemljen
maticna Stevilka 6055770000 - ID za DDV: SI31620728 - Druzba je regist e
$156 3000 0000 9210 865, odprt pri Sberbank d.d. - Dunajska cesta 128a - 1000 L] \]ana

PO PROGRAM, FINANCIRAN §
FR FRISFEVKOM EVAOPSKE
BO UL IN REPUBLIKE
sLovenLE

Ibljani - §t. vioZka: SV/1969/11

/a2+1210 Lju h\ﬁ a-Sentvid + Slovenija

SKd



